
CATALOGO
PRODOTTI La Creperie Nicole

La nostra linea di prodotti 100% artigianali, senza glutine e senza lattosio, pensata per 
offrire il massimo della qualità e della sicurezza a chi ha diritto al buono ASL per la 

celiachia, riconosciuta e autorizzata dal Ministero della Salute.

I prodotti sono 100% artigianali privi di glutine e lattosio, privi di conservanti, additivi, edulcoranti, ecc. I 

prodotti sono finiti e pronti al consumo, confezionati sottovuoto.

Conservazione in frigo ad una temperatura di 4°.

Modalità di consumazione:

- microonde: inserire l’intera confezione per 20/30 sec.

- forno: estrarre dalla confezione, riscaldare in modalità GRILL a 180° per 6 min.

- friggitrice ad aria: estrarre dalla confezione, riscaldare per circa 4 min.



FOCACCIA RUSTICA CAPRESE
Ingredienti: farina di mais e riso, lievito madre, olio extravergine d’oliva, sale, pomodoro pachino 26%, mozzarella 

(delattosata 0,1%) 26%, origano 3%. Può contenere tracce di uova, frutta a guscio, arachidi. Il prodotto contiene glucosio 

e galattosio in conseguenza alla scissione del lattosio.

Cod. rif. Registro nazionale alimenti senza glutine: 23599

Informazioni
I prodotti hanno durata di 60gg. testati da laboratorio di analisi chimiche e microbiologiche.
Si consiglia consumazione entro 20gg. per preservare la naturale croccantezza. 
I prodotti vanno consumati subito dopo l’apertura.

Come si conserva e consuma il prodotto sottovuoto?

I nostri prodotti sottovuoto sono finiti e pronti al consumo. Si conservano in frigorifero e 
necessitano solo di essere riscaldati: 20 secondi in microonde, 4 minuti in friggitrice ad 

aria o 6 minuti, modalità grill, in forno. Si consiglia di prediligere la friggitrice ad aria ed il 
forno per preservare la naturale croccantezza.



FOCACCIA RUSTICA CIPOLLA E OLIVE
Ingredienti: farina di mais e riso, lievito madre, olio extravergine d’oliva, sale, cipolla 30%, olive nere 30%. Può contenere 

tracce di latte delattosato 0,1%, uova, frutta a guscio, arachidi.

Cod. rif. Registro nazionale alimenti senza glutine: 23600

Informazioni
I prodotti hanno durata di 60gg. testati da laboratorio di analisi chimiche e microbiologiche.
Si consiglia consumazione entro 20gg. per preservare la naturale croccantezza. 
I prodotti vanno consumati subito dopo l’apertura.

Collaborate con farmacie, parafarmacie ed enti convenzionati?

Si, certo. I nostri prodotti sono riconosciuti dal Ministero della Salute e convenzionati con 
l'ASL per essere acquistati con buono celiachia su tutto il territorio nazionale.



FOCACCIA RUSTICA UCCELLETTI
Ingredienti: farina di mais e riso, lievito madre, olio extravergine d’oliva, sale, pelato, provola (delattosata 0,1%), 

pancetta affumicata. Può contenere tracce di uova, frutta a guscio, arachidi. Il prodotto contiene glucosio e galattosio 

in conseguenza alla scissione del lattosio.

Cod. rif. Registro nazionale alimenti senza glutine: 23601

Informazioni
I prodotti hanno durata di 60gg. testati da laboratorio di analisi chimiche e microbiologiche.
Si consiglia consumazione entro 20gg. per preservare la naturale croccantezza. 
I prodotti vanno consumati subito dopo l’apertura.

Quali sono le modalità di spedizione?

Spediamo ogni lunedì e mercoledì con corriere Bartolini tramite servizio BRT Fresh, la 
soluzione dedicata al trasporto e alla consegna di prodotti alimentari freschi confezionati 

a temperatura controllata tra 0 e 4 °C, a norma di legge.



LISTINO 

1 CARTONE - ( 12 PZ. - 3KG)  30 Euro + spese di spedizione (Iva inclusa)

Prezzo al pubblico consigliato:  Fino a 5 Euro al Pz.

2 CARTONE - ( 24PZ. - 6KG) 60 Euro + spese di spedizione (Iva inclusa)

Prezzo al pubblico consigliato:  Fino a 5 Euro al Pz.

3 CARTONI - ( 36PZ. - 9KG)  90 Euro + spese di spedizione (Iva inclusa)

Prezzo al pubblico consigliato:  Fino a 5 Euro al Pz.

                                             COME ORDINARE
Ordine via mail a info@lacreperienicole.it o contatto telefonico al 392 572 6435.

Ordine minimo: 1 cartone (12 pezzi) pari a 3 kg

Consegna diretta da BRT Fresh, con servizio refrigerato a temperatura controllata da 0 a 4°, a norma di 

legge.

Costi di spedizione:

3-5 kg: €12.50 compresa IVA
5-10 kg: €14.00 compresa IVA
10-20 kg: €21.00 compresa IVA

MODALITÀ DI PAGAMENTO

Bonifico bancario a 30 giorni o alla consegna:

Intestato a: LA CREPERIE NICOLE DI ALBANO NICLA

Banca: Poste Italiane Business

IBAN: IT57N0760115800001075799591

Codice BIC: BPPIITRRXXX

Causale: N.Ordine

Ragione sociale: La Creperie Nicole
Partita IVA: 02966120731
Email: lacreperienicole@gmail.com
PEC: nicole17@pec.it
Telefono: 392 572 6435
Sede legale e operativa: Via Umbria 18, Taranto (TA) 74121

Informazioni
Nel caso in cui si dovesse presentare un nuovo ordine, prima dei 30gg, saldare il precedente.
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